Osteria ltalia

Aperitif
PRIMA O POI
Salami local, rocuette e sciatt "l,g € 16

Premiers plats

RISOTTO ALLA MILANESE CON SALSICCIA
Riso Carnaroli au gout de safran et saucisse “l €11

CASONCELLI BERGAMASCHI

Raviolis de pates fraiches fourrés a la viande,
parmesan, amaretti et raisins secs, sautés au
bacon, beurre et sauge "l,g,u €12

TAGLIATELLE AL RAGU

Tagliatelles de pates fraiches a la sauce a la
viande® l,g,u,s €11

RAVIOLI TALEGGIO E PERE

Raviolis de pates fraiches fourrés a la Taleggio
et poires, sautes au beurre "l,g,u €12
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Deuxiemes plats

MONDEGHILI CON CIPOLLE CARAMELLATE

Boulettes de viande parfumées a l'ail, a la muscade et
au fromage, panées et frites au beurre "l,g,u €16

UCCELLINI SCAPPATI CON POLENTA

Rouleaux de longe farcis au fromage, bacon et
sauge, dorés et servis avec polenta "l €16

COTOLETTA ALLA MILANESE
Escalope de veau panée et poélée au beurre "l,g,u €16

FORMAGGI DELLA VALSASSINA
Sélection de fromages lombards avec polenta "Il €16
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Plats d'accompagnement

GIARDINIERA APPETITOSA

La giardiniera en version savoureuse aigre-douce s €5

CIPOLLE CARAMELLATE

Oighons caramelisées €5

FIORI DI ZUCCA
Pané et frit, jusqu'a disponibilite €5
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Dessert

TORTA AL CIOCCOLATO
Tendresse du chocolat noir "L €5

SABAYON
En recette, il est servi avec des biscuits "l,g,u €5

PAN DE ME)J

Tarte sucree et croquante typique de Lombardie a
ramollir avec du vin fortifie "L,g,u €5

MELA DELL'OSTERIA

Trio de pomme cuite, sabayon et cannelle "u €5

Coperto € 1

"Allergeni: L latticini G glutine U uova S sedano F frutta a guscio
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VINS ROUGES

Bonarda San Zeno 16
Rosso di Valtellina Nera 16
Sassella Nera 19
Valp.Ripasso Aristocratico 19
Lagrein 19
Bolgheri Rosso 25
Amarone Bennati 60

VINS BLANCS

Pinot 16
Prosecco Amanti 18
Franciacorta Ferghettina 35

BOISSONS

Birra 33cl 4
Coca cola 33 cl 3
Liquori e grappe 3
Acqua 2
Caffe 2



